PAYERNELAND

RESTAURANT

ENTREE

 SALAAC VETTC..eoeeeeeeeeeeeieceeieseeeeteee et ete st e st e st e s sre e s sae e s sae e s te e te e aae e aeas 7fr
SALAAC TNELEe....cccccioveeeeeeeeieeiieeeieeecctt ettt et e e e s ste s s sate s s aesssaaesssnaeas ofr
Salade Caprese, tomates, Bufala, 0lives............ccccceeeeeveieviensennenscerceeeeenneens Sfr

Autres propositions selon saison : potage, velouté, feuilleté etc

. PLAT
DES 10 PERSONNES
Chinoise Glareyarde viande de boeuf 300g..........ccocueeveeveeseenseenseenseeneeeeennes 49fr
servie avec divers légumes de saison et pommes de terre rissolées
Chin0ise DOCUS 300G ......uueecueeeieeeieeiiereiiniteretessiesstesssesssesssessssessssssssesssesssees 42fr
servie avec divers légumes de saison et pommes de terre rissolées
Filet de boeuf 250g café de paris ou SAUCE AU POTVTC.......eeeeevereeerreerseenrrerseenns 48fr
servie avec divers légumes de saison et accompagnements (sauce aux morilles supp. de 5.-)
Fondue fromage mMOILi€-1MOTLIE ....couueeevuerruerereersreeeirersiessseesssessseesssessssesssessseens 23fr
RACIELLE G AISCTELION.ccc.ueveeeeeeieeiereieeeeieeeiieessteesseeeesseessseesssaessseessssessssassssaasas 29fr
Emincé de poulet, [6gumes QVec 11Z OU fTILeS......ucrrreveerereveererererereereseseneseseann, 28fr
Buffet de pates 2 SAUCES G CROTX.......eeeeueeeeeereieereseereieeeseeenerieeeseeeeseessseessseesas 24fr
Grillades GrlllaQes du Chef Buffet Campagnard
(des 10 pers.) (des 30 pers.) R
(dés 30 pers.)
32fr 40fr 38fr
Saucisse de'veau et Saucisse de 'veau ou Réti de pore,
Schubl'lng schublmg
sauce du chef
Tranche de porc et steak Steak de poulet Emincé d ]
de poulet Tranche de porc . mince ae pouiet
riz, pommes de terre Tranche de boeuf g o,mmes ,de rerre
rissolées et légumes riz, pommes de terre rissolées et légumes
rissolées et légumes

Assiette végétarienne................

-Filet de saumon, riz et légumes
-Pdtes a la truffe noir d'été

DESSERT
-Dessert MaiSON......cueeevereunenns 8fr
Tiramisu, Panna Cotta, Créme briilée

crumble, cheesecake
-Meringue creme double......... ofr
-Glace artisanale..................... Sfr

ou autres menus sur demande

Pour toutes questions sur les allergenes, notre personnel se fera un plaisir de vous renseigner
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